
TECNICHE DI INNOVAZIONE E VALORIZZAZIONE
DELLA FILIERA CARNI E DERIVATI

Il percorso di istruzione e formazione tecnica superiore, della durata di 1000 ore, proposto dalla
Fondazione ITS Agrorisorse in collaborazione con FEDERCARNI e ITAS TOSI è progettato per fornirti
una formazione a 360°, di tipo tecnico-teorico e pratico, in ambito agroalimentare e, nello
specifico, nel settore CARNI E DERIVATI. 

Utilizzare gli strumenti del mestiere; 
Effettuare la preparazione delle carni, dei salumi e degli insaccati; 
Realizzare e sperimentare proposte gastronomiche; 
Gestire l’approvvigionamento e il rifornimento del banco; 
Gestire un punto vendita; 
Applicare tecniche di merchandising e tecniche di vendita. 

Il corso realizzato dalla Fondazione ITS Agrorisorse ti aprirà le porte per lavorare nel settore
agroalimentare. Al termine del percorso sarai in grado di operare nel settore CARNE E DERIVATI su
vari livelli:

IL CORSO DI STUDI:

COSA SAPRAI FARE AL TERMINE DEL PERCORSO DI STUDI?

QUALI SARANNO GLI SBOCCHI PROFESSIONALI?

LAVORAZIONE VALORIZZAZIONE COMMERCIALIZZAZIONE



·Avere fino a 29 anni di età
·Essere in possesso di un Diploma di istruzione secondaria superiore
·Essere in stato di disoccupazione
·Essere residente o domiciliato in Regione Lombardia

Certificato di “specializzazione tecnica superiore” (IV livello del
EQF valido a livello Nazionale ed Europeo) in TECNICO
SPECIALIZZATO NELL'INNOVAZIONE E VALORIZZAZIONE DELLA
FILIERA CARNI E DERIVATI

INIZIO LEZIONI

DURATA E SEDE

NUMERO PARTECIPANTI

REQUISITI D'ACCESSO

CERTIFICAZIONE FINALE 

QUOTA DI ISCRIZIONE

OTTOBRE 2021

1000 ore di corso, di cui 540 aula e 460 di stage in azienda. Le
lezioni si terranno principalmente presso  l'ITAS TOSI di Codogno e
presso le aziende partner

max 25 studenti

La partecipazione è gratuita grazie al Programma Operativo
Regione Lombardia cofinanziato dal Fondo Sociale Europeo.


